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PERFIL PROFESIONAL 

Andy Mora es Ingeniero en Tecnología de Alimentos con Maestría en Administración de Empresas y más de 14 años de 

experiencia en la industria agroalimentaria dominicana. Su carrera combina la gestión de sistemas de calidad e inocuidad en 

planta con la formación técnica y la consultoría especializada, un cruce que lo ha llevado a enfocarse en cómo llevar la 

mejora continua y la innovación desde la teoría hasta su aplicación real en el piso de producción. 

Es fundador de Mora Standards, firma dominicana de consultoría, auditoría y formación técnica en sistemas de gestión e 

inocuidad alimentaria, a través de la cual acompaña a organizaciones del sector en sus procesos de certificación, 

cumplimiento normativo y desarrollo de cultura de calidad. Con formación ejecutiva en transformación digital, ha orientado 

su trabajo más reciente hacia la incorporación de la Inteligencia Artificial a la gestión de la calidad y la inocuidad. 

TRAYECTORIA 

En La Fabril C. por A., una de las principales industrias de alimentos y productos de consumo de la República Dominicana, 

se desempeña actualmente como Ingeniero de Mejora Continua, liderando iniciativas de optimización de procesos, 

digitalización y sostenimiento de los sistemas de gestión. A lo largo de su trayectoria en la industria ha ocupado también 

posiciones de Coordinación, Control y Aseguramiento de Procesos, lo que le ha dado una visión integral que abarca desde 

la operación de planta hasta la gestión estratégica de la calidad. 

Como Auditor Líder, planifica y conduce auditorías internas de calidad e inocuidad, y ha participado como miembro clave 

en la implementación y mantenimiento de esquemas de certificación internacional. Es, además, profesor por asignatura de 

Toxicología de los Alimentos en la Universidad ISA, donde forma a la próxima generación de profesionales del sector. 

FORMACIÓN Y CERTIFICACIONES 

▸ Ingeniero en Tecnología de Alimentos (Universidad ISA) y MBA en Gestión Empresarial (UTESA). 

▸ Programa Ejecutivo en Transformación Digital, EOI - Escuela de Organización Industrial (2026). 

▸ Diplomado en Transformación Digital, Universidad Domínico Americano (2025). 

▸ Auditor Líder certificado en ISO 9001:2015, FSSC 22000 v6 y RSPO (Cadena de Suministro). 

▸ Certificado en la metodología TapRooT® de análisis de causa raíz. 

▸ PCQI - Preventive Controls Qualified Individual (FSPCA), controles preventivos bajo FSMA. 

▸ Formación avanzada en HACCP, Food Defense y Food Fraud (VACCP). 

SU PONENCIA EN FOODFORUM DOMINICANA 2026  

"Inteligencia Artificial aplicada a la gestión de calidad e inocuidad: de la teoría a la implementación" 

La gestión de la calidad y la inocuidad sigue apoyándose en gran medida en tareas manuales y lentas: análisis de causa raíz 

que dependen de pocas personas, documentación de acciones correctivas que consume horas, y reportes que se arman a 

último momento. En esta ponencia, Andy Mora muestra - con casos concretos y sin caer en teoría abstracta - cómo la 

Inteligencia Artificial puede integrarse de forma práctica a estos procesos sin requerir grandes inversiones ni equipos de 

datos especializados. 

Desde su experiencia aplicando estas herramientas en un entorno industrial real, presenta un enfoque accesible y 

responsable: dónde la IA aporta valor tangible, cómo dar el primer paso, y por qué las decisiones críticas de inocuidad deben 

seguir estando en manos del criterio humano. Una charla pensada para que cada asistente salga sabiendo exactamente por 

dónde empezar. 


